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Premiere

Vorspyse

e Gablete Griens vom Pflanzpldtz
a Usem feine Huusdressing

es Schali vou farbigem Mdritsalot
a Usem feine Huusdressing

Nussler — Salot a tsem feine Huusdressing
mid brotnigem Spack, Ei und chnusprige Brotwirfel;

Crevettencockail
mid chnusprigem Toast und Anke

Suppe

Soledurner Wysuppe
mid feinem «landeroner» kochet
und serviert mid eme Blatterteig-Chnusperli und Nydle

E cremigi Chirbissuppe
mid grostete ChirbisChame

8.50

15.50

15.50

12.50

?.50

Uber Zuetate i Usne Gricht wo chéi A||ergie und Intoleranze uslése,

informiere mir Oich uf Afrog sehr gam!



Houptakt

vom Chaub

Suuri Laberli inere Zibelesoose
serviert mid chrospeliger Ankerdsti und frischem Maritgmies 35.50

Wienerschnitzu
serviert mid frittierte Vierkanthardopfu und Maritgmies 38.50/34.50

Rahmschnitzu

Chaubsplatzli are feine Champignonsnydlesoose
serviert mid Ankenudeli und Maritgmies 38.50/34.50

vom Séili

Muetis autbewdhrts Cordon — bleu
gfllt mid Schinke und Soledurner Herrechads
serviert mid frittierte Vierkanthardopfu und Maritgmies 35.50

«LUsslinger — Schwinssteak»
mid liecht pikantem Gmues, Spack und Chadas tberbache

serviert mid frittierte Vierkanthardopfu und Maritgmies 31.50
Schnipo

Panierts Sailischnitzu mid frittierte Vierkanthardépfu

und frischem Maritgmies 26.50/22.50

Rahmschnitzu

Es Sailiplatzli are herrleche Champignonsnydlesoose
mid Nudle und halbem Pfirsich 26.50/22.50

vom Soili und Chaub

Bellevue — Gschnatzleds
Gluschtigs vom Saili und Chaub ire Chriternydlesoose
serviert mid chrospeliger Ankerdsti und Maritgmies 31.50/27.50



Houptakt

vom Huehn

saftigs Huehnerbristli im Rohschinkemantu
gftllt mid Frischchads und halbirochnete Tomate
serviert mid Rys und frischem Maritgmies

vom lamm

Lammrigge gratiniert mid ere feine Chriterchruste
serviert mid Williamshardopfu und frischem Maritgmies

usem VWasser

Frischi Forellefilet vo Krailigen

liebevoll ziichtet vo dr Familie Hostettler, serviert uf
huusgmachtem Stesshardopfustock, mid eme chraftige
Balsamicoschii und frischem Maritgmies

es Tatar vom gréicherete Lachs
mid Merrattichschuum und chliner Salotgarnitur
derzue chnusprige Toast und Anke

Fleischlooses

Spatzlipfanne huusgmachti Spatzli mid Gmies im Anke brote

und mid Cha&ds tberbache,

derzue e feini Champignonsnydlesocose

Limette — Tofu
serviert im Rysring

30.50

39.50

39.50

26.50

26.50



Houptakt

vom Rind
Suure Mocke
serviert mid huusgmachtem Hardopfustock
und frischem Maritgmies 32.50
Rindsfilet vom Grill
Chriter -, Chnobli — oder Chilianke 150g 47 .50
derzue gits es frisches Maritgmues 200g 51.00
und e Bilag nach Wahl 300g 65.50

Rindsfiletwiirfeli «Stroganoff»

are herrleche Paprikasoose

Saget Us wie rassig mir dorfe choche:

mild oder scharf oder fiitrig

derzue gits frisches Maritgmues und e Bilag nach Wahl — 44.50,/40.50

Rindsfiletmedaillon Madagaskar

(ab 2 Persone und mittags nur SA + SO/am Obe natirlech die ganzi Wuche)
Am Tisch flambiert und serviert mid ere frisch zuebereitete

Nydlesoose mid grienem Plaffer, derzue e Gmuesgamitur

und e Bilag nach Wahl 49 .50

Bilage: Vierkanthardopfu, Williamshardépfu, Rys, Nudle, Ankerdsti

Bellevue — Burger

Es huusgmachts Rindfleischhack im Ciabatta — Brot
mid Spack, Chaas, Gurke, Zibele, Salotblatt und

ere leckere Huussoose serviert mid frittierte Vierkanthardopfu 29.50



