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Premiere

Vorspyse

e Gablete Griiens vom Pflanzplatz
a Usem feine Huusdressing

es Schali vou farbigem Méritsalot
a Usem feine Huusdressing

Nissler — Salot a tsem feine Huusdressing
mid brotnigem Spack, Ei und chnusprige Brotwirfeli

ohni Spéck

Bellevue — Herbstsalot
E grien-gmischte Blattsalot mit grostete Nuss und
Opfustickli are herrleche Balsamicosoose

Crevettencocktail
mid chnusprigem Toast und Anke

Suppe

Soledurner Wysuppe
mid feinem «landeroner» kochet
und serviert mid eme Blatterteig-Chnusperli und Nydle

E cremigi Chirbissuppe
mid grostete Chirbis-Charne

8.50

15.50
13.50

14.50

15.50

12.50

10.50

Uber Zuetate i Gsne Gricht wo chdi Allergie und Infoleranze uslése,

informiere mir Oich uf Afrog sehr gam!



Houptakt

vom Chaub

Suuri Laberli inere Zibelesoose
serviert mid chrospeliger Ankerdsti und frischem Maritgmies

Wienerschnitzu
serviert mid frittierte Vierkanthardépfu und Maritgmies

Rahmschnitzu
Chaubsplatzli are feine Champignonsnydlesoose
serviert mid Ankenudeli und Maritgmies

Bellevue — Gschnatzleds
Gluschtigs vom Chaub ire Chriternydlesoose
serviert mid chrospeliger Ankerdsti und Maritgmies

vom Séili

Muetis autbewdhrts Cordon — bleu
gftllt mid Schinke und Soledurner Herrechads
serviert mid frittierte Vierkantharddpfu und Maritgmies

«Lusslinger — Schwinssteak»
mid liecht pikantem Gmues, Spack und Chads tberbache
serviert mid frittierte Vierkanthardépfu und Maritgmies

vom Huehn

saftigs Hiehnerbristli im Rohschinkemantu
gftllt mid Frischchads und halbirochnete Tomate
serviert mid Rys und frischem Maritgmies

36.50

39.50

39.50

39.50

35.50

32.50



Houptakt

vom Rind
Rindsfilet vom Grill
Chriter -, Chnobli — oder Chilianke 150g 47 .50
derzue gits es frisches Maritgmuies 200g 51.00
und e Bilag nach Wahi 300g 65.50
Rindsfiletwiirfeli «Stroganoft»
are herrleche Paprikasoose
derzue gits frisches Maritgmies und e Bilag nach Wahl 44 .50

Bilage: Vierkanthardopfu, Williamshardéptu, brotnigi Hardépfu,
Rys, Nudle, Ankerosti

usem VWasser

Frischi Forellefilet vo Krailigen

liebevoll ziichtet vo dr Familie Hostetfler,

mid eme chraftige Balsamicoschiu, serviert mid brotnige

Hardopfu und frischem Maritgmies 39.50

es Tatar vom groicherete Lachs
fein mariniert und serviert uf Avocado
mid Merrattichschuum, derzue chnusprige Toast und Anke 31.50

Fleischlooses

Spatzlipfanne huusgmachti Spdtzli mid Gmies im Anke brofe
und mid Cha&ds tberbache,

derzue e feini Champignonsnydlesoose 27.50

gratinierti Creperolle gfillt mid Ricotta und Spinat
derzue e feini Chritersoose und frisches Maritgmies 27.50



